DER
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BEI UNS KONNEN SIE WAS ERLEREN.

.. schafft Erlebnis!

SIE HABEN ES GESCHAFFT!
ANGEKOMMEN BEI UNS AUF DEM BERG. WIR FREUEN UNS SEHR, SIE BEI UNS ZU HABEN.

WIK SETZEN MIT UNSEREN GERICHTEN NEUE TRENDS UND VERARBEITEN NUR NOGH GANZE TIERE IN
MODERNE GERICHTE. IN UNSERER GENUSSWERKSTATIZ> WERDEN EINZELNE GRUNDPRODUKTE WIE
BEISPIELSWEISE ESSIG UND OL VON UNS SELBST HERGESTELLT.

DIE ZEIT VON CORONA HABEN WIR GENUTZI, UNS FERTIGKEITEN VERSCHIEDENER HANDWERKE ANZUEIGNEN.

RAUCHERN, TROGKNEN, DORREN, EINMAGHEN, KASEN, USW.

IR GASTGEBER
ANDREAS FETSCHER

DEKLARATION:

ALLES FLEISCH, WELCHES NICHT SPEZIELL GEKENNZEIGHNET WIRD, STAMMT AUS DER SCHWEIZ.
UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN SIE GERNE UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN,
WELCHE ALLERGIEN ODER UNVERIRAGLIGHKEITEN AUSLOSEN KONNEN.

MLE PREISE SIND INKLUSIVE MWST UND IN CHF.

OFFNUNGSZEITEN:

MONTAG 1730 — 13:00 UHR
DIENSTAG 17:50 — 25:00 UHR
MITIWOCH  11:00 — 75:00 UHR
DONNERSTAG  17:30 — 25:00 UHK
FREITAG 11:00 — 75.00 UHR
SAMSTAG 11:00 — 24.00 UK
SONNTAG 09:00 — 71:00 UHK

FUR GRUPPEN OFFNEN WIR AUGH ZU ANDEREN ZEITEN UND HABEN TOLLE ATIRAKTIONEN ZU BIETEN
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..AUCH AUF DEM TELLERY

«GHIMICHURRI*

DIESE SAUGE STAMMI AUS DER ARGENTINISCHEN KUCHE, WELGHE SEHR GERNE
U RINDFLEISGH GEREIGHT WIRD. BASIEREND AUF UNSEREM HAUSGEMACHTEN
RAPSOL, WIRD DER SAUGE GEHACKTE PETERSILIE, KNOBLAUGH, OREGANO,
LORBEER, THYMIAN UND SCHWARZER PFEFFER BEIGEGEBEN.

WIR STELLEN UNSER CHIMICHURRI RASSIG HER UND BEHALIEN EIN,

IWEI GEHEIMISSE DER ZUTATEN FOR UNS. J

SIE IST DIE SEHR GESUNDE UND PERFEKTE ALTERNATIVE 20 KRAUTERBUTIER
GERNE KONNEN SIE DIE SAUCE AUGH BEI UNS KAUFEN ODER IM ONLINE SHOP BESTELLEN.

%

VORSPEISEN

MANGOLD—KARTOFFEL SUPPE /1250

TOMATEN-MOZZARELLA SALAT /1650
AN EINEM BASILIKUM—PISTAZIEN-DRESSING

TARTAR ROTIHOF* /2250
FRISCH UND VON HAND GESCHNITIEN
SERVIERT MIT TOAST, GHIMICHURRI UND CHILISAUCE

KUTTELN—SALAT /1250
SERVIERT MI ALPKASESTREIFEN UND SCHALOTIEN CHUTNEY
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.NOSE 10 TAIL"

VON DER NASE BIS ZUM SCHWANZ.
WIR BEZIEHEN FUR DIE BERGBEIZ ALLE TIERE NUR NOCH ALS GANZES DIREKT VOM
BAUERN. DIE TIERE WERDEN IM FREIAMI AUF EINEM BIO BETKIEB,
IM GLARNERLAND AUF DER ALP ODER VON EINEM BAUERN UNSERES VERTRAUENS
IN DER REGION HERANGEZOGEN. ALS GANZES GESCHLAGHTET, ANGELIEFERT UND
VON UNS ZU MODERNEN SPEISEN VERARBEIET. UNSER BEITRAG 2U EINEM NACHHALTIGEN
UND RESPEKTVOLLEN UMGANG MIT LEBENSMITIELN. VERSUCHEN SIE EINES
DER GERICHTE UND LASSEN SIE SICH UBERRASCHEN. J

HBERGBEIZER

NOSE 10 TAIL

KALBSKOTELETT VOM PANIXER /500
AN EINER KRAFTIGEN ROTWEIN )05 ‘_
SERVIERT MIT SPINATSPATZLI UND SAISONGEMUSE

FILET VOM ALPSCHWEIN /49.00

AN EINER COGNAG RAHMSAUGE ._
SERVIERT MIT SPINATSPATZLI UND SAISONGEMUSE

GESCHNETZELTE KALBSLEBER /3700
GEBRATEN IN SALBEIGL “
SERVIERT MIT RGOS UND EINER GEMUSEGARNITUR

GEBRAIENE FORELLE (GANZ) (FORELLENZUGHT IN GRANICHEN) /472.00

AN EINER KORIANDERSAUGE “
AUF EINEM ARTISCHOGKENRISOTIO MIT EINER GEMUSEGARNITUR
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DAUMNUSS-PESIO*

BASIEREND AUF DEM HAUSGEMACHTEN RAPSOL UND UNSEREN
NOSSEN ERSTELLEN WIR EIN FEINES PESTO. DIE NOSSE WERDEN BEI DER
HERSTELLUNG VON BAUMNUSSOL FEIN ZERKLEINERT UND ANSCHLIESSEND IM
RAPSOL EINGELEG]. VERSCHIEDENE GEWURZE UND PETERSILIE RUNDEN DAS REZEPT AB.
IN BEGLEITUNG ZU UNSEREN GNOGCHI SIGHERLICH EIN TRAUM.

GERNE KONNEN SIE
DAS PESTO AUCH BEI UNS ERWERBEN ODER IM ONLINESHOP BESIELLEN.  [w

S0
e

VEGETARISCH / VEGAN

HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOGCHI /57.00
AN EINEM BAUMNUSSPESTO VOM HOF
ODER TOMATENSAUGE

SOMMERLICHER SPINAT-SPATZLI TELLER /79.00
MIT CHAMPIGNONS UND PINIENKERNEN

ARTISCHOCKEN-RISOTIO v /54.00
MIT EINER ZITRONE

SUSSKARTOFFEL—SOMMERGEMUSE—GHILLI-PFANNE ) /35 00

& VEGAN



DER
RUTIHOF

BEI UNS KONNEN SIE WAS ERLEBEN.

... schafft Erlebnis!

HAUS—SPEZIALITAT TARTARENHUT

A DISCRETION!

DIE TARTAREN VERWENDETEN DIESEN HUT IN AHNLICHER ART AUF IHREN FELDZUGEN DURGH DIE
WELT. UNTER DEM HUT KNISTERTE DAS LAGERFEUER UND M HUTRAND BRODELIE DIE SUPPE
ZUSAMMEN MIT DEM SAFT VOM FLEISCH. SOBALD DER HUT HEISS 181, WIRD DAS FLEISGH AUF DIE

HAKEN GESPIESST UND BIS 2UM GEWUNSCHIEN ZENPUNKT GEGART.

TARTARENHUT — MENU

SALATSCHUSSEL
MIT CHERRYTOMATEN, BROTCROUTONS UND GEHOBELTEM PARMESAN
TARTARENHUT JROTIHOF" A DISCRETION
MIT KALB, RIND, POULET UND SCHWEIN SOWIE SPECK
DAZU VERSCHIEDENE SAUGEN
KARTOFFELGRATIN UND REIS SOWIE VIER SORTEN GEMUSE

fR. 68.00 PRO PERSON



